
Chariot	Bain-Marie	04	Bacs
Référence	produit	:	CBM4-230		·		Catégorie	:	Chariots

SPÉCIFICATIONS	TECHNIQUES:

Dimensions	extérieures	(LxPxH) 1570x620x850	mm

Nombre	de	bacs	GN 4	x	GN	1/1

Plage	de	température 30°C	/	90°C

Matériaux acier	inox	AISI	304

Puissance 2.4	Kw

Alimentation 230v	50Hz	1N

Poids	approximatif 48	kg

Description:
Chariot	bain-marie	électrique	mobile	équipé	de	4	bacs	Gastronorme,	conçu	pour	le	maintien	en	température	des	plats	chauds	lors	du	service	traiteur,	des	buffets	ou
dans	les	cuisines	professionnelles	nécessitant	mobilité	et	performance	de	chauffe.

Caractéristique:
•	4	bacs	GN	1/1	pour	une	organisation	pratique	et	efficace

•	Construction	en	acier	inoxydable	durable	et	résistant	à	la	corrosion

•	Système	électrique	fiable	pour	une	distribution	uniforme	de	la	chaleur

•	Roulettes	robustes	Ø	125	mm	équipées	de	freins	pour	déplacement	sécurisé

•	Tablette	inférieure	de	rangement	en	inox

•	Dimensions	optimisées	pour	les	cuisines	professionnelles
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